Условия питания, в том числе инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья

В состав пищеблока входят:

Раздаточная –  11,4 кв.м., 

варочный цех – 47,2 кв.м.,

разделочный цех – 22,0 кв.м.,

склад (холодный) – 9,9 кв.м., 

склад – 14,5 кв.м.,
кабинет – 8,0 кв.м.,
склады-2-15,8 кв.м., 

тамбур – 5,9+3,7+2,1+3,0=14,7 кв.м..

Технологическое оборудование:

Котел 100 литров

Котел опрокидывающийся КПЭМ-100 ОР
Тестомес МТМ-110

Универсальный кухонный варочно-жарочный аппарат « VarioCookingCenter»

Электрическая конвекционная печь с парогенератором

Овощерезательный протирочный аппарат УКМ 11 (ОМ-300)

Хлеборезка АХМ-300 Т

Стол СП-2У с бортом

Морозильный Ларь Фростор Ф300

Морозильный Ларь Бирюса 260К

Мясорубка МИМ 300М

Плита электрическая ЭП-4П

Стеллаж СК -1200/400

Овощерезка «Гамма-5А»

Весы напольные СКЕ-300-4560

Весы настольные

Шкаф холодильный (ШХ-0.4)

Холодильник бытовой 

Кондиционер настенный Kentatsu
Машина для очистки картофеля «тайфун» (МОК-300А)

Шкаф холодильный СМ105-(ШХ-0,5)

